N OS FOI’IIlllleS ad De Cuncer
Du Lun(]l 30 Octobre a1 Dimanche 05 N oveml)re 2023

L UNDI MARDI

Crudités Salade composée

Schnitzel, chou rouge Sauté de beeuf provencale,
S RES piperade de légumes - Pates

Gateau creme de marrons Brookie

MERCREDI JEUDI VENDREDI

Velouté de courges, Paté de campagne Poireaux vinaigrette au raifort
tuile au fromage

Gigot d’agneau de 7h, Court bouillon de poisson
Escalope de volaille a la creme, jus au thym - Flageolets - Pommes de terre vapeur
poélée de légumes - Riz

Chou a la creme Verrine fromage blanc
Tartelette citron meringuée & passion

Du lundi au vendredi :
Entrée + Plat ou Plat + Dessert : 12€ - Formule compléte : 14,50€

Sous réserve de modifications liées a I’approvisionnement

Découvrez notre
nouvelle carte
Automne-Hiver

SAMEDI

Rosette & cornichons
Cassoulet du chef

Vacherin glacé

DIMANCHE

Toast jambon cru & mozzarella

Paupiette de lapin,
sauce moutarde a I’ancienne,
carottes roties - Spaetzle

Paris-Brest

Week-end & jours fériés :
Formule complete : 17€



