NOS FORMULES ADEJEUNER
Du ler au O7 Avril 2024

Lundi de Pagues - Menu a 42€

Amuse-bouche

Terrine de pressé de canard

Trou arrosé

Caille farcie, sa sauce légerement safranée, poélée de céleri rave, beurre au pignons de pins -
duo de frites de pommes de terre & patates douces Maison

Torche aux noisettes

Mardi

Tomate a I'emmental

Faux-filet, salade - Frites

Salade de fruits

Mercredi
Tzatziki de concombre

Poulet de la Vallée d’Auge, haricots beurre - Pates

Strudel aux pommes

Jeudi

Salade composée

Mignonin de veau a 'emmental - Poélée de légumes

Tarte aux fruits

Vendredi

Velouté de l[égumes & crodtons a l'ail

Poisson a la bordelaise - Pommes de terre boulangére

Cake marbré

Entrée + Plat ou Plat + Dessert : 12€ - Formule compléte : 14,50€
en complément notre carte Automne/Hiver

Week-end

Notre Carte Automne/Hiver
Tartes flambées les vendredis, samedis & dimanches soirs



